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Produccion acuicola mundial

® 40% de los organismos acuaticos
gue se cultivan en el mundo, se
comercializan internacionalmente.



PRODUCCION MUNDIAL TOTAL POR ACUACULTURA EN 1999

PRODUCCION TOTAL POR PESO VALOR TOTAL DE LA PRODUCCION

42,770,975 ton. Métricas 53,562,583,000 US $

PLANTAS ACUATICAS PLANTAS ACUATICAS 10.6%

MOLUSCOS

e

OTROS 0.7%
MOLUSCOS

/
/ CRUSTACEOS

OTROS 0.3% CRUSTACEQOS 3.7%

Production by weight and value - Finfish 21,461,785 mt & 29,615,091,500 US$, Crustaceans 1,583,942 mt

& 8,841,512,800 US$, Aquatic plants 9,460,626 mt & 5,687,592,100 US$, Molluscs 10,132,078 mt &
9,040,270,600 US$, Others 132,544 mt & 378,116,300 US$; Source: FAO (2001a)
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EXigencias y Retos

e Producir y proporcionar alimentos inocuos y de calidad
con una afectacion minima al medio ambiente.

e El principal reto del hombre para mejorary
evolucionar en diversos campos es:

e El Cambio de actitudes para el bien comun:
e Cambios en el modo de pensar
e Cambios en el modo de ser
e Cambios en el modo de hacer
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Fuerzas gue impulsan el cambio

® La globalizacion vy el comercio internacional.

- La armonizacion de regulaciones a nivel
internacional, obligan a la armonizacion de
las regulaciones a nivel nacional
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Definiciones

e Inocuo: se refiere a aquello que no hace dano o
no causa actividad negativa a la salud.

e Inocuidad alimentaria: implica la garantia de que
el consumo de los alimentos no cause dano en la
salud de los consumidores.

e Buenas Practicas de Produccion Acuicola:
procedimientos rutinarios que tienen como
objetivo alcanzar una produccion aceptable en
términos de inocuidad, precio y calidad.
(cumplimiento de codigos de BP)
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Objetives de los manuales

e Proporcionar al productor una guia para ayudarlo a
minimizar los riesgos de contaminacion quimicay
bioldgica en el producto final

e Armonizar con lineamientos internacionales

e Lograr que laindustria acuicolatenga una
comercializacion sanay justa.

Es una manual dirigido para el cultivo a nivel granja
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Fuentes

e Revision de regulaciones, guias, codigos,
reglamentos, normas, manuales nacionales
e Internacionales.

* Revision de libros especializados en el tema

e Fuentes adicionales de informacion:
Internet
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Organizaciones y Acuerdos Internacionales

o
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“Organizaciones Internacionales relevantes”
(FAO-OMS-OMC)

“reconocimiento y aplicacion de

medidas sanitarias y fitosanitarias
llevadas a cabo por diferentes
organizaciones ...”

| 1 1
Salud Animal Inocuidad Alimentaria Sanidad Vegetal
OIE CODEX IPPC




Centro de Investigacion en Alimentacion y Desarrollo A.C.

“BARRERAS TECNICAS PARA EL COMERCIO”
(Establecidas por la OMC)

L_os Acuerdos SPS and TBT

m ﬂ Acuerdo

‘ Sanitario y
Fitosanitario

(SPS)
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Otras Instituciones internacionales
relevantes (regional)

e Comision de las Comunidades Europeas

e La Agencia de Alimentacion y Drogas
(FDA) de los Estados Unidos
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Instituciones Nacionales Relevantes

SECRETARIA DE

AGRICULTURA, GANADERIA,
DESARROLLO RURAL, PESCA Y ALIMENTACKON

SECRETARIA DE
SALLID
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Peligres para la Inecuidad Alimentaria

e Agente peligroso es todo elemento fisico,
guimico o bioldgico que conlleva un
riesgo a la salud humana.

e Peligros parala acuicultura a nivel granja
Principalmente quimicos y bioldgicos
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Ildentificacion de Peligros




Extensionismo

e Cursos de capacitacion a productores de
ostion, camaron y trucha.

— Mazatlan - camaron

— Cd. Obregon - Camaron

— Mexicali — camaron

— Ensenada — moluscos bivalvos
— La Paz - moluscos bivalvos

— Caborca - moluscos bivalvos
— Zitacuaro — trucha

— Estado de México - trucha
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BPPAC- Programa de verificacion interna

e Actividad que
permite la |

Arfa da Veritizg.|
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riesgos de
contaminacion




PROYECTO CRSP

Caso 3. Inocuidad, calidad y manejo
postcosecha de productos acuicolas.

Participantes
— CIAD
— UAS
— PACRC
- ClI



Ohbjetivo general

— Identificar los problemas de inocuidad
en los centros de produccion de
camaron, tilapiay ostion en:

« Bahia Santa Maria
 Presa Eustaquio Buelna
e Boca de Camichin.



Objetivos particulares

Identificar los puntos criticos (reconocimiento de peligros quimicos y
bioldgicos) con relacion a la inocuidad de ostion, camaron y tilapia a
nivel granja durante el proceso de produccion y cosecha.

|dentificar los puntos criticos mas importantes en la manipulacion de
los organismos acuaticos poscosecha.

Desarrollar estrategias para que los productores acepten la
implementacion de BPPA a nivel granja

Desarrollar estrategias para el buen manejo de los productos
poscosecha.

Promover el incremento en la venta y el consumo de los productos
acuaticos en las comunidades involucradas



L_ugares de estudio

e Bahia Santa Maria
— Cultivo de ostion y camaron

e Presa Eustaguio Buelna
— Cultivo de tilapia

e Boca de Camichin
— Cultivo de ostidn



Meétodo

e Visita a las zonas de estudio

— Reconocimiento de las areas de cultivo

» Detectar peligros quimicos y biologicos en las granjas
y/o sus alrededores

* Recopilar la informacion necesaria para el diagnostico
Integral

— Importancia de los productos acuicolas para asegurar la
disponibilidad de alimentos en las comunidades

— Sobre manejo poscosecha

— Realizar estimaciones de perdidas economicas por la
calidad de los productos



Meétodo

— Entrevistas
— Aplicacion de cuestionarios

— Aplicar un formato de verificacion interno
en granja sobre BPPA para la inocuidad
alimentaria.



Resultado

e Se espera contar con un diagnostico de la
situacion sobre inocuidad a nivel granja.

e Determinar cuales son los problemas de
Inocuidad para los productos especificos.

e Elaborar una propuesta que contenga los
reguerimientos técnicos que permitan
asegurar la inocuidad para cada cultivo
especifico.



GRACIAS

Dra. Ma. Cristina Chavez S.
Dr. Omar Calvario M.
M.C. Leobardo Montoya R.
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